ENTREES

Traditionnels @®ufs en Meur ¢
Escargots de Bourgogne
Par 12

Tartine de Chévred e | ANAuxoi s, Lar d
Salade de Crevettes Sauvagesaux Tomates Séchées
Saumon Gravlax, Pommes de Terre a la Creme Ciboulette

Tomatesd AAnt an, M ®Buffalaaet Restd aa Babilic

PLATS

Fil et d200gBJesatice Epoisses
Frites Maison
Cuissede Volaille des Princes de Bourgogne

FaconGaston Gérard

Pavéde Cabillaud, Fondue de

Tomates au Basilic & Flan de Courgettes au Romarin,_.=-

FROMAGES z

Assietteaut our de | AEpoi sses
Fromage Blanc Salé ou Sucré

DESSERTS

Café Gourmand
Sablé aux Fraises sur Creme Chiboust

Trio de Sorbets « Fait Maison »

11,90 &

17,20 &

Fuméd39%aysan

16,00 &
15,00 &
15,50 &

29,00 &

23,00 &

18,00 &

12,00 &
5,90 &

8,50 &
7,50 &

7,00 &




MENU ENFANT
12 Ya
Poisson ou Steak Haché

Frites Maison ou Légumes du Moment

Glace ou Brownies ou Salade de Fruits Frais

Eau Minérale ou Sirop a |

MENUBOURGUIGNO MENU

«LE BOURGUIGNOM DU MARCHE
29 Y,

Traditionnels @&uf SEL_LECT!ICMRIETROUVER

ou SURNOTRECHEVALET
6 Escargots de Bourgogne en

Coquille
- Entrée - Plat - Dessert

Traditionnel B e 24 &
ou
Quenelles de Brochet, 3

Bi sque dAEcT 6 Entrée - Plat
ou
Le Duo de Fromages Plat - Dessert
(suppl. 5,00 ) 19 o
Tiramisu aux Madeleines de la e _
Biscuiterie du Mistral Plat - Un Café Mignardises

ou 16 &
Coupe Glacée de




