
ENTRÉES

PLATS

FROMAGES

Traditionnels Œufs en Meurette 11,90 ɚ

Escargots de Bourgogne

Par 12 17,20 ɚ

Tartine de Chèvre de lɅAuxois, Lard Fumé Paysan Rôti13,90 ɚ

Salade de Crevettes Sauvages aux Tomates Séchées 16,00 ɚ

Saumon Gravlax, Pommes de Terre à la Crème Ciboulette 15,00 ɚ

Tomates dɅAntan, Mozzarella Di Buffala et Pesto au Basilic 15,50 ɚ

Filet de Bœuf(200 grs.) Sauce Epoisses 29,00 ɚ

Frites Maison

Cuissede Volaille des Princes de Bourgogne 

FaçonGaston Gérard 23,00 ɚ

Pavéde Cabillaud, Fondue de 

Tomates au Basilic & Flan de Courgettes au Romarin 18,00 ɚ

Assiette autour de lɅEpoisses 12,00 ɚ

Fromage Blanc Salé ou Sucré 5,90 ɚ

DESSERTS

Café Gourmand 8,50 ɚ

Sablé aux Fraises sur Crème Chiboust 7,50 ɚ

Trio de Sorbets « Fait Maison » 7,00 ɚ



Entrée - Plat
ou

Plat - Dessert

19 ɚ

Plat - Un Café Mignardises
16 ɚ

SELECTION ARETROUVER  

SUR NOTRECHEVALET

Entrée - Plat - Dessert
24 ɚTraditionnel Bœuf Bourguignon

ou
Quenelles de Brochet, 
Bisque dɅEcrevisses

Le Duo de Fromages
(suppl. 5,00 ��)

Tiramisu aux Madeleines de la 
Biscuiterie du Mistral

ou
Coupe Glacée de lɅHostellerie

MENUBOURGUIGNON
« L E  B O U R G U I G N O N»

29 �¼

MENU ENFANT

12 �¼
Poisson ou Steak Haché

Frites Maison ou Légumes du Moment

Glace ou Brownies ou Salade de Fruits Frais

Eau Minérale ou Sirop à lɅeau ou Jus de fruit ou soda

Traditionnels Œufs en Meurette
ou

6 Escargots de Bourgogne en 
Coquille


